
Groepenmenu 1: 29,50

Voorgerecht

● Tomatensoep
met croutons en basilicum

● Broodplankje
breekbrood met pittige aioli en tapenade

Hoofdgerecht

● Gele curry (vegetarisch)
huisgemaakte curry met pittenmix en bosui, geserveerd met pita brood

● Fish and Chips
gebakken kabeljauw met remouladesaus, citroen, geserveerd met rode coleslaw en
friet

● Kipsaté
gemarineerde kippendijen met seroendeng en huisgemaakte pindasaus, geserveerd
met cassave, rode coleslaw en friet

Nagerecht

● Dame Blanche
vanille ijs, slagroom met chocolade saus

● Koffie of thee



Groepenmenu 2: 37,50

Voorgerecht

● Zalmtartaar;
gerookte zalm met komkommer, augurk, rode ui, kappertjes, geserveerd met een
focaccia toast

● Caprese
buffelmozzarella met tomaat, pesto en basilicum

● Carpaccio van ossenhaas
met oude kaas, uitgebakken spekjes, pittenmix, rucola en truffeldressing

Hoofdgerecht

● Bierburger
runderburger op een brioche bol met sla, tomaat, augurk, cheddar, bacon en
huisgemaakte biermayonaise met “Juice Punch”van Brouwerij Frontaal, geserveerd
met rode coleslaw en friet

● Fish and Chips
gebakken kabeljauw met remouladesaus, citroen, geserveerd met rode coleslaw en
friet

● Gele curry (vegetarisch)
huisgemaakte curry met pittenmix en bosui, geserveerd met pita brood

● Varkenshaas
varkenshaasmedaillons met bacon geserveerd met peperroomsaus,
regenboogwortel, cherrytomaten en friet

● Zalmsalade
zalmtartaar met citroen, slamelange, kruidendressing, gegarneerd met kappertjes en
bosui

Nagerecht

● Stoute brownie
chocolade bier brownie met “Met Jan naar de maan” van Brouwerij Eleven met een
bolletje vanille-ijs

● Dame Blanche
vanille ijs, slagroom met chocolade saus

● Double fruited sour ijs
ijs gemaakt van “Double Fruited Sour” van Brouwerij Eleven, geserveerd met honing
en slagroom


